
Dein Event



Kursinhalt:
Ob manuelle Flächenformung mit Ton oder entspann-
tes Malen auf bereits gebrannte Objekte. Hier findet 
ihr Raum, um gemeinsam eine kreative Zeit zu erleben. 
Ihr habt die Möglichkeit neues auszuprobieren und 
das Material in eurem eigenen Tempo kennenzulernen. 
Das Angebote eignen sich für Anfänger*innen genauso 
für alle, die schon Erfahrung haben. 
Euer Kurs kann individuell geplant werden und dauert 
2 bis 2.5 Studnen. Material, Glasuren und Brände sind 
inklusive.

Verpflegung:
Geniesst während dem Kurs leckere Apéro-Häppchen 
oder erfreue dich im Anschluss an einem gemütlichen 
Fondueplausch im charmanten alten Farinolihaus oder 
im Garten über dem Feuer. Für das Fondue werden 
etwa zwei Stunden eingeplant.
Während dem Workshop benötige ich etwas Zeit, um 
das Fondue vorzubereiten.

Kurse:
Keramikmalen inkl. 1 Rohling p.P.	 55.–
Tonen inkl. 1 Kg Ton p.P.	 55.–

Geniesse mit deinem Team 
oder Verein eine Auszeit 
aus dem Alltag und tauche ein 
in die Welt der Keramik. 



Verpflegung:
Apero-Häppchen p.P.	 15.–
Fondue p.P.	 25.–

huus-braui Bier (33 cl)	 4.–
Rot- und Weisswein (Flasche)	 25.–
Prosecco (Flasche)	 30.–
Orangensaft (1 Liter)	 6.–
Bio Apelsaft (1Liter)	 5.–
Mineral Wasser	 Gratis

Teilnehmeranzahl
Für die Durchführung sind mindestens 6 
und maximal 10 Teilnehmer*innen erforderlich.

Hinweise:
Wir bieten vegetarisches Essen an. Solltet ihr 
Unverträglichkeiten haben, informiert uns bitte im 
Voraus. Auch spezielle Getränkewünsche, die nicht 
auf der Liste stehen, können gerne vorab angefragt 
werden.

Das gemütliche Stübli wird beheizt. Dennoch kann 
es im Haus etwas frisch sein – denkt also bitte daran, 
euch warm anzuziehen.

Für eventuelle Gewährleistungsansprüche können 
wir leider nicht haften; die Verantwortung liegt bei 
den Teilnehmer*innen.

Stornierungsgebühren
•	 Bis 72 Stunden vor Kursbeginn fallen keine  

Gebühren an.
•	 Bis 48 Stunden vor Kursbeginn werden 50 %  

der Kursgebühren berechnet.
•	 Innerhalb von 24 Stunden vor Kursbeginn erfolgt  

keine Rückerstattung.

Sybille Juchli          sybille@farinolihuus.ch          www.farinolihuus.ch

Ich freue mich auf eure Anmeldung!


